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KAJGANA ZA BAUSTELCE

6 jaja

2 mlade kapulice

1 crvena paprika

1 Zuta paprika

10 dkg slanine ili prsuta (zavisno od financijske situacije)
5,6 chery pamidorcica

Na malo maslinova ulja (moZe i neko drugo ulje ako bas ne ljubite previSe maslinovo)
sparite sitno nasjcckana dva mlada luka. Kad se oni sparu dodaijte slaninu izrezanu
na sitne komadice ili prSut narezan na trakice, zatim dodajte na trakice narezanu
crvenu i zelenu papriku te prepolovljene male pamidorcice. Neka se to skupa dinsta
oko petnestak minuta na laganoj vatri (moze i manje ako imate domace paprike,
njima nece trebati toliko puno koliko onim umjetnim cudovistima po nasim
supermarketima). Posolite umucenu kajganu pa zalijte povrée. Nakon pet, Sest
minuta friganja dignite s vatre, popaprite i navalite... Ja preporu¢am uz ovo pamidor i
hladno bilo vino. U svakom slucaju ako me i ne poslusate u slast vam bilo.




